Kichenchefin Slivia Wahlfahrt.

Tradition.Reloaded!”
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Die Gastgeber Katharina und Franz-josef
Perauer sind Hatellers das Jahres,

Erfolgreiche Hotels missen heutzutage auf mehreren Klavieren spielen und von exquisiter
Kulinarik Uber luxuridse Wellnessbereiche bis hin zu komfortablen Zimmerm alles bieten.
Dabei ist ein Mix aus Tradition und Modeme gefragt.

enau diese Kombination zeigt sich
G:l.ui:'h bei Meu- und Umbauten im-

mer dfter: Al trifft auf new, Klass-
sches auf Innovation und zwar sowah|
im Design als auchin der gesamten Phi-
losophie des Hauses Der Gast sucht
Bodenstandiges und Vertrautes in un-
gewissen Leiten, mochte aber im Ge-
genzug auf keinerlel modernen Komfort
verzichten. Katharina und [osef Perau-
er vom Zillertalerhof in Mayrhoten ha-
ben diesbezuglich offenbar alles rich-
tig gemacht, denn sic durfen sich dber
die Auszeichnung ,Hotelicrs des Jah-
res” freaen, Das J:'-.||':-1'r::: Hideaway ist,
lawt Gault Millaw, eines der besten De-
signhotels” und , besten Hideaways ™ und
prasentiert sich unteér dem Begriff Tra-
diti-onReloaded!” Was so viel bedeu-
tet wie, dass der jtalienische Samtvor-
hang und die Lounge-Ledersessel der
Designmanufaktur Freifrau eine stim-
mige Symbiose mit dem Zillertaler Holz

eingehen. Auch Marshall-Bluetooth-
box und Retro-Telefon stehen eintrach-
tig nebenginander in den Zimmemn. Ein
Style, der das Alpine und Urbane ge-
konnt vereint

Gefihl fdr Stil

Der Wandel von einem traditionellen
Hatel hin zu einem Vier-Sterne-Supér-
inr-Hideaway vereint von beiden Wel-
ten das Beste”, um diesen Terminus 2u
verwenden, weil er hier den Magel aut
den Kopftrifft. Dic Gastgeber haben stil-
volles Altinventar m itgenommen e
mit innovativem Meuen kombiniert, was
genau dieses Flair ausmacht

Gault & Millau Statement formuliert
e 50! Thr Motto,  Tradition Reloaded!”
[hr Anspruch: Die alpin-urbane Welt
in einem Hotel zu vercinen. Die Perau-
ers haben den familiaren Zillertalerhor
zum kosmopolitischen Vier-Sterme-5u-
perior-Hideaway verwandelt Fur so ei-

pen mnovativen Schritt braveht es Of-
fenheit und Mut, Jnur wer seine Wuoreeln
dabei nicht vergisst kann auch weiter-
wachsen”

Alpin-urban
Kulinarisch verwiahnt der fillertalerhof
mit Biogerichten und Eiern von glilck-
lichen Berghihnern und Hausgemach-
tem: regional und saisonal, eh klar. Als
Fine Alpine Dining wird das Abendes-
sen betitelt, der Tag beginnt mit einem
alpinen Prihsticle.

Da ist er also wieder, der Begriff .al-
pin’. Es scheint als besinne man sich
sunehmend auf das, was vor Ort vor-
handen st und das ist im Alpeniand
(¥sterreich nun mal alpin. Kulinarisch
genauss, wie bei heimischen Matenali-
enund traditionellen 54l Hier sogar mit
Blicl: auf die Gletscherkulisse der Ziller-
taler Alpen.

wwrw.tillertalerhof.at



